
商用厨房设备配置清单（500~1000人）

序号 设备名称 规格/型号 参数配置 数量

烹饪区

A01 电磁双头单尾炒灶   RM-SXC12C-01(GS) 1800*1100*（800+400） 3

A02 电磁双头大锅灶 RM-SDC30C-10（GS） 2400*1300*（800+400） 3

A03 炉拼台 厂制品 400*900*（800+400） 6

A04 电磁双头低汤炉 MC-STL15C-02（GS） 1300*750*(500+700) 2

A05 调料车 厂制品 640*480*800 6

A06 电热蒸饭车 DN-24(GS) 1430*610*1600 4

A07 四眼煲仔炉 IH-BZL4-3（GS） 800*900*(800+120) 2

A08 静电油烟净化一体机 YL-FH250 2500*1350*1070 10

A09 紫外灯 双管 10

A10 双通工作柜 ST209（GS） 1800*800*800 10

A11 开水器带底座 YT-120（GS） 455*320*1485 5

A12 手推车 TTC908 600*600*900 5

A13 洗地龙头 15米 2

切配区

B01 绞切肉机  JQ-2（GS） 560*410*840 2

B02 双层工作台 ECBT035F 1800*800*800 10

B03 单通工作柜 ST209 1800*800*800 10

B04 双星水池 EXC605B（GS） 1200*600*800+150 10

B05 紫外灯 双管 8

B06 四门双温冰柜 YSMCF-865G(GS) 1180*700*1920 6



B07 双温工作台  GZT18-SW8（GS） 1800*800*800 6

B08 四层平板货架  SPJ410F（GS） 1800*500*1550 10

B09 切菜机 DGN-001（GS） 770*460*1400 1

B10 手推车 TTC908 600*600*900 2

B11 洗菜机 CX150 1770*690*960 1

B12 洗米机 YXM-500 1100*1000*820 1

B13 13寸全自动切片机 QP-320Q 780*560*735 1

B14 锯骨机 JG-310 630*600*1110 1

B15 洗地龙头 15米 2

白案区

C01 和面机 HW-GH50（GS） 920*750*930 1

C02 中速压面机 YH-70（GS） 510*580*1130 1

C03 搅拌机  B30（GS） 450*550*770 1

C04 面粉车 MFC910 500*500*500 5

C05 低搁架 MJ430F（GS） 1200*600*300 6

C06 醒发箱 YH-26C（GS） 1000*700*1610 2

C07 三层六盘烤箱 EB-J6D-Z 1210*880*1500 2

C08 立式电饼铛 YCD45A-K（GS） 810*650*800 2

C09 18层饼盘车 厂制品 650*470*1800 4

C10 木案工作台 厂制品 1800*800*800 4

C11 四层平板货架  SPJ410F（GS） 1800*500*1550 6

C12 双动双速和面机 H50（GS） 490*890*900 1

C13 手推车 TTC908 600*600*900 1

C14 单斗全自动包子机 BZJ-001（GS） 1550*650*1400 1



C15 刀切馒头机 SXD160 3700*600*1380 1

洗消区

D01 传送式洗消烘一体机 FST-2000H（GS） 4900*980*1900 1

D02 商用消毒柜  RTD980-1F（GS） 1330*640*1930 3

D03 收残车 SCT-02（GS） 1200*600*800 3

D04 双层工作台 ECBT035F 1800*800*800 4

D05 紫外灯 双管 4

D06 四层平板货架  SPJ410F（GS） 1800*500*1550 4

D07 手推车 TTC908 600*600*900 2

D08 洗地龙头 15米 2

售卖区

E01 六格保温售饭车  BWC506（GS） 2000*700*800 4

E02 双层工作台 ECBT034F 1500*800*800 4

E03 暖饭车 700*700*800 4

E04 留样柜  BC-40BF 400*428*530 1

E05 四人餐桌椅 1200*600*760 200

食品库

E01 四层平板货架  SPJ410F（GS） 1800*500*1550 20

E02 低搁架 MJ430F（GS） 1200*600*300 20

E03 手推车 TTC908 600*600*900 4

冷库

F01 冷藏库 定制 3000*3000*3000 1

F02 冷冻库 定制 3000*3000*3001 1



F03 四层平板货架  SPJ410F（GS） 1800*500*1550 10

F04 低搁架 MJ430F（GS） 1200*600*300 10

厨杂类

序号 设备名称 规格/型号 参数配置 数量

G01 手打铲（铲子） 8〞 520×125 不锈钢 10

G02 手打勺（勺子） 10〞 520×125 不锈钢 10

G03 油盆（盆） 标准 Φ160×110 不锈钢 10

G04 骨刀 标准 300×100 5

G05 菜刀 标准 300×88 5

G06 砧板 Φ330×50mm Φ330×50 木质 5

G07 砧板围 标准 770×400×0.3 不锈钢 5

G08 汤桶 大 Φ400 不锈钢 5

G09 汤桶 中 Φ350 不锈钢 5

G10 汤桶 小 Φ300 不锈钢 5

G11 马斗（盆） 大 Φ160×110 不锈钢 5

G12 马斗（盆） 中 Φ140×100 不锈钢 5

G13 马斗（盆） 小 Φ120×90 不锈钢 5

G14 电子秤 200kg 200kg 分度值5g 1

G15 斗盆 70# 盆\Φ68×19 不锈钢 5

G16 斗盆 60# 盆\Φ58×18 不锈钢 5

G17 斗盆 50# 盆\Φ48×15不锈钢 5

G18 剪刀 标准 剪刀\154mm 不锈钢 5

G19 刀架 4 格 刀架\260×115×155 不锈钢 5

G20 钢丝球 大号 钢丝球\6个/包 不锈钢 10

G21 打蛋器 标准 打蛋器\295×70 不锈钢 5

G22 不锈钢水勺（水舀子） 5 斤 平底20cm，手柄长20cm,装
水5斤。

5

G23 案板扫（毛刷） 标准 150×60 PP 3

G24 磨刀石 大块 磨刀石\200×50×25 天然浆石 5

G25 锅 刷 竹子 锅刷\230mm 天然竹 10

G26 擀面杖 1200cm 擀面杖\Φ32×400 木质 3



G27 擀面杖 800cm 擀面杖\Φ32×300 木质 5

G28 塑料筐（塑料周转箱） 大 1030×680×540 10

G29 塑料筐（塑料周转箱） 中 800×570×510 10

G30 塑料筐（塑料周转箱） 小 600×430×350 10

G31 调料勺（勺子） 标准 205×55 不锈钢 20

G32 擀面锤（擀面杖） 标准 Φ60×480×300 木质 滚轴 2

G33 小排刷 标准 185×30 羊毛 5

G34 高压锅 40L 40L/3500W 2

G35 高压锅 18L 18L/1900W 1

G36 铲刀 标准 200×25 不锈钢 5

G37 大垃圾桶 （带轮、脚踏） 240L 塑料 5

G38 小垃圾桶 （带轮、脚踏） 120L 塑料 10

G39 白毛巾 标准 1400×700 棉 20

G40 围裙 标准 防水围裙\PVC 20

G41 厨师帽（普通工作帽） 标准 一次性厨师帽（20个） 20

G42 筷子消毒机 标准 容量 200双 220V/12W 5

G43 快餐盘 六格 304不锈钢，双层碗 1000


